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چکیده
هاي طبیعی براي افزایش مانـدگاري محصـولات کشـاورزي    استفاده از عصارهبه منظور امروزه مطالعات بسیاري 

در . تتقاضاي مصرف بالا و قابلیت ماندگاري پایین اساي با ارزش غذایی و توت فرنگی میوه. صورت پذیرفته است
پوشـش دادن  بـراي  داري، از عصاره دارچـین  نگهداري انبارطول دوره در به منظور اثر ترکیبات طبیعی ،این مطالعه

-ppm)250هـاي  فعال، در غلظتبنديظروف بستهدرونهاي توت فرنگینمونه. فاده گردیدروي درب ظروف است
درجه 4بندي شده در دماي  از عصاره دارچین آماده و به عنوان عامل ضد میکروبی بسته)500-1000-1500-2000

، 10خصوصیات ماندگاري میوه توت فرنگی در طـی دوره انبارمـانی  . نگهداري شددرصد95گراد و رطوبتسانتی
 ـ –افت وزن (هاي فیزیکوشیمیایی که شاملروزه با آزمون3، 6 و ) اسـیدیته قابـل تیتراسـیون   -محلـول دمـواد جام

غلظـت بررسی تیمارهاي مختلـف نشـان داد کـه عصـاره دارچـین در     . گیري شداندازه) شمارش کپکی(میکروبی 
500ppmشـود بـه طـوري کـه در    مـی آن نیز کیفی هاي، سبب بهبود شاخصمیوهفساد قارچیدرتأخیربرعلاوه

و یابـد مـی خرابـی کـاهش  درصـد ت تنفس و، شدمیزان افت وزنوفزایش کام بافت ااستح،شاهدۀنمونمقایسه با
ثر آن تعیـین غلظـت مـؤ   از ترکیبات طبیعی واستفاده.شودمیحفظنیز صد مواد جامد محلول و اسیدیته همچنین در

ص کـاهش  ده در خصوکننر باشد که علاوه بر پاسخ به فشار مصرفیزان انبارمانی میوه توت فرنگی مؤثتواند بر ممی
.شودنیز میاین محصولموجب بهبود شرایط تجاري در،به محصولات باغیشیمیاییهايافزودنی


