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 بنديهاي کنسرو جهت بستههاي داخلي قوطيمروري بر مواد و پوشش

 

 

 

 چكيده
غذاها و يا  ي است كه بتوانديهابنديبندي در صنايع غذايي، دانش نگهداري مواد غذايي در بستهعلم بسته

زا نگهداري كند. يكي از انواع ها را بدون تغيير در طعم، رنگ و همچنين عاري از هر گونه عامل بيمارينوشيدني

ها از فلزات خاصي بندي در قوطي فلزي است. براي ساخت اين قوطيهاي مطرح در اين صنعت، بستهبنديبسته

تا فلز تحت تأثير غذا قرار  شوندمياي از ماده پليمري پوشش داده ههاي فلزي معمولاً با لايگردد. قوطياستفاده مي

تواند د. خوردگي فلز مينشوزيرا مواد غذايي با قدرت اسيدي زياد باعث پيشرفت خوردگي با بدنه فلزي مي رد،نگي

هاي جاد پوشش پليمري از واكنشفساد غذا و يا نوشيدني گردد. اي ،گنديدگي نهايت در سبب نشت از قوطي و

بندي بسته ي است بر فلزات مطرح در صنعتمرور ،كند. مقاله حاضرخوردگي بين غذا و بدنه فلزي جلوگيري مي

 د.نگردهمچنين پليمرهايي كه به عنوان پوشش بر روي فلز استفاده مي كنسرو و هايمربوط به قوطي
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 .[2]قوطي فلزي دو تكه و قوطي فلزي سه تكه  -1شكل 

.

 هاي فلزيبندي در قوطيعايب بستهمزايا و م -2
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تركيبات شيميايي انواع مختلف ورق فولاد بر  -1جدول

 [.1حسب درصد وزني]
 عناصر

% 
L 

% 

MS 

% 

MR 

% 

MC 

% 

a a 

a a 

a a 

a a 
 

بندي كاربرد انواع فولاد مورد استفاده در بسته -2جدول 

[.2ايي]مواد غذ
گروه ماده 

 غذايي

 حساس

خصوصيات 

انواع مواد 

 غذايي

 نوع فولاد انواع مواد غذايي

L 

MS 

MR 
MR,MC 

MR,MC 

mm 

µm ودحد

ETPTP

TFS

mmECCS

ECCS

TP

ECCS

                                                 
1- Arsenic 

2- ETP: Electrolytic Tin Plate 

3- TP: Tin Plate 

4- Tin Free Steel 

5- ECCS: Electrolytic Chromium Coated Steel 
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] [

وم سبک ينيآلوم 

 

  يآل يهاپوشش -3

 

                                                 
1- Oleoresis 

2- Curing 

3- Bisphenol A-diglycidyl Ether 
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 هاياپوكس -3-1

A

A(BPA.1

 يد -Aس فنل يب ياپوكس يهانيرز ليتشك -2شكل

            و  A ((BPA.1س فنل يكه از ب( 3ل اتر )يديسيگل

 .[9ه شده است]ي، ته(2ن )يدريكلروهياپ

] [

                                                 
1- Bisphenol A-diglycidyl Ether 

2- Bisphenol A 

3- Epichlorohydrin 

4-Chromatography  

FBFDGEAB

ABADGE

A

AFM

] [

 

 يكساپو يهاپوشش يبرا يراهكار -3-1-1

BPA

BPA

                                                 
5- Bisphenol F Diglycidyl Ether  

6- Sardine 

7- Phenol  

8- IR Spectroscopy 

9- Atomic Force Microscopy 

10- Bisphenol A 
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BPABPA

ABPA-NI

BPA

BPABPA

BPA

BPA

 هانيالئورز -3-2

BPA

 

 لينيو -3-3

                                                 
1- Organoleptic 
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 کيفنول -3-4

 

 ک يلياكر -3-5

BPA
 

 

 استريپل -3-6

IPATPA

                                                 
1- Isophthalic Acid 

2- Terephthalic Acid 

PET

aTULCPET

BPA

 

 

 هانياولفيپل -3-7

 

 

 

                                                 
3- Polyethylene Terephthalate 

4- Convera 

5- Surfactant 

6- Emulsifier 
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 هانينو رزيآم -3-8

m

 

 
 

 [.9]ديفرمالدئ -نو پلاست اورهين آميرز -3شكل 

 

 

                                                 
1- Cross Linking 

2- Hydroxyl 

3- Guanamines 

4- Sterilization 

 
 

 [.9د]يفرمالدئ -نينوپلاست ملامين آميرز -4شكل 

 

 هايافزودن -3-9

                                                 
5- Elasticity 
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هاي بندي در قوطيبستهمزايا و معايب  -4

 فلزي

 

 يريگ جهينت -5

 

  

 

 

 

 

 

 

 منابع -6

اصول »(،

«بندي مواد غذاييبسته

 

تكنولوژي     »

«بندي مواد غذايي: مبانيبسته

 

سنجي مقدماتي طرح مطالعات امكان»

 ،«ليد قوطي كنسروتو
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چاپ  ،«مهندسي خوردگي»(، 4934ساعتچي، ا.، ) .4

سوم، انتشارات جهاد دانشگاهي دانشگاه صنعتي 

 اصفهان، اصفهان.

 –بنديبسته»    

ي فلزي بندهاي مورد مصرف در بستهپوشش

 .«هاويژگي -مواد غذايي و آشاميدني

 –بندي بسته»   

 –بندي فلزي هاي مورد مصرف در بستهپوشش

 .«هاي آزمونروش

ظروف فلزي » 

قابل نفوذ جهت نگهداري مواد غذايي غير

 .«ها()ويژگي
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