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 مقدمه -1

                                                 
6- Composite 

 مقاله پژوهشی

 برای کنجد روغن و سلولز کربوکسی متیل مرکب از تهیه پوشش خوراکی

 فرنگی و بررسی خواص آن توت دهیپوشش

  

 

 دهچكي
( %6/0، 4/0، 2/0، 0/0در اين تحقيق، فيلم خوراكي مركب از كربوكسي متيل سلولز با درصدهاي مختلفي) 

 ،نهيم با درصد بهأتو مارياز ت از روغن كنجد تهيه گرديد و خواص فيزيكي، مكانيكي آن مورد بررسي قرار گرفت.

هاي حاصل از آزمايش به داده ن مورد سنجش قرار گرفت.و خواص ميكروبي آ ديگرد هيته يپوشش خوراك

روش آزمون فاكتوريل در قالب طرح پايه كاملاً تصادفي مورد تجزيه و تحليل آماري قرار گرفت. آناليز واريانس 

س بر اسااي دانكن انجام شد. ها توسط آزمون چند دامنهو مقايسه ميانگين SPSSنتايج نيز با استفاده از نرم افزار 

 2/0در پوشش حاوي  مدول الاستيک ،مقاومت كششينتايج حاصله عوامل مكانيكي و فيزيكي نشان داد كه ميزان 

داري غلظت روغن اختلاف معنيازدياد طول افزايش يافت.  روغن نسبت به تيمار شاهد كمتر بود و ميزان %

(00/0P>در نفوذپذيري به بخار آب فيلم ) .نتايج بررسي عوامل ميكروبي نيز نشان هاي امولسيوني ايجاد نكرد

روغن كنجد همراه با تركيب  % 2/0هاي خوراكي حاوي محلول پوشش بودن، ميكروبيدادند كه به لحاظ ضد

 سوربات پتاسيم اثر بازدارندگي خوبي بر روي ميوه توت فرنگي تازه داشتند.
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1- Methyl Cellulose (MC) 

2- Hydroxypropyl Cellulose (HPC) 

3- Oleic Acid 

4- Linoleic Acid 

5- Botrytis Cinerea 

.

ی
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][
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][

][

][ی

 

 هامواد و روش -2

                                                 
6- Chitosan 

7- Avocado 

8- Aspergillus 

9- Cassava 

10- Copaiba 
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 مواد لازم -2-1

   هانمونه يسازآماده يهاوشر -2-2

 نمونه شاهد(ل سلولز )يمت يلم كربوكسيه فيته -2-2-1

  

                                                 
1- Merck 

 

  ل سلولز و روغن كنجديمت يلم كربوكسيه فيته -2-2-2

 

ºC

 

                                                 
2- Hydration 

3- Homogenizer 

4- Hemozen 
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غن كنجد و از رو يلم خوراكيک فينمونه  -1شكل

 ل سلولزيمت يكربوكس

وهيم يدهپوشش -2-2-3

][

 يخوراك يهالميف يكيزيخواص ف يبررس -2-3

 1نسبت به بخار آب  يرينفوذپذ يريگاندازه -2-3-1

RH

ASTM - E96

][

 

                                                 
1- Water Vapor Permeability 

2- Relative Humidity 

1-Pa 1-h1 -g m

tA

W
WVTR






 
X

RRP

WVTR
WVP 




21

WVTR :   2(g/h.mΔW

gΔt

hA: 2
m WVP: 

X

mmP 

Pa1R2R

 

 

 ها لميف يكين خواص مكانييتع -2-4

COMETECH-00-505-

B1 

 

 

D882-91 ASTMAnon),

][ 

 

 

 

 : 

  

                                                 
3- Water Vapor Transmission Rate 

4- Desiccator 

5- Ultimate Tensile Strength(UTS) 

6- Tensile Strength 
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 يتوت فرنگ يدارنگه يط ير مورد بررسيمتغ -2-0

 خچاليدر 

 يكروبيآزمون م -2-0-1

][

 

 

 

 

 

 L 

 

                                                 
1- Elongation at Break  

2- Potato Dextrose Agar 

3- Chloramphenicol 

4- Growth Medium 

 يل آماريه و تحليتجز -2-0-2

SPSS

 

 ج و بحثينتا -3

 آب ربخا لنتقاا زانيم -3-1

 

][ 

 

                                                 
5- Statistical Package for the Social Sciences 
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][

 

][

2-.m1-.h1-g.mm.KPa

2-m.1-
.h1-g.mm.KPa

][

 

 يكيمكان يهاآزمون جينتا -3-2

 يينها يكشش استحكام -3-2-1

.

 
تغييرات ميزان انتقال بخار آب فيلم خوراكي در  -1نمودار 

  يمارهاي مختلفت

S (2 )، كربوكسي متيل سلولزفيلم خالص   S  (1)* در اين نمودار

S (4 ) روغن، % 4/0 حاوي( فيلم 3) Sروغن،  % 2/0فيلم حاوي 

 باشد.كنجد مي روغن % 6/0فيلم حاوي 

باشند و دار نميتيمارهاي با حروف مشترک داراي اختلاف معني *

باشند)در مي داراختلاف معني مشترک دارايتيمارهاي با حروف غير

 درصد(. 0سطح 

 
ر يسه تأثي)مقا يينها ياستحكام كشش -2نمودار 

 يهافيلمزان مقاومت به كشش يغلظت روغن كنجد بر م

 كربوكسي متيل سلولز( از هشد تهيه كيراخو

كربوكسي متيل فيلم خالص   S  (1)* در اين نمودار

( فيلم 3) Sروغن،  % 2/0( فيلم حاوي 2) S، سلولز

 روغن % 6/0( فيلم حاوي 4) S روغن، % 4/0 حاوي

 باشد.كنجد مي

دار با حروف مشترک داراي اختلاف معني*تيمارهاي 

مشترک داراي غير باشند و تيمارهاي با حروفنمي

 درصد(. 0باشند )در سطح دار مياختلاف معني
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P][

][
 

 ةاد طول تا نقطيكرنش در نقطه شكست )ازد -3-2-2

 (يپارگ

                                                 
1- Stearic Acid 

2- Dispersion 

3- Plasicizer 

][

][

][

 غلظت ثيرأتكرنش در نقطه شكست )مقايسه  -3نمودار 

 تهيه كيراخو يهافيلم لطو دياازد بر ميزان كنجدروغن 

 (سلولز ليمت يكربوكس از هشد

، كربوكسي متيل سلولزفيلم خالص  S  (1)* در اين نمودار

S (2 فيلم حاوي )روغن،  % 2/0S (3 فيلم )4/0 حاوي % 

 باشد.كنجد مي روغن % 6/0( فيلم حاوي 4)  S روغن،

        دارلاف معنيمشترک داراي اختتيمارهاي با حروف *

مشترک داراي اختلاف روف غيرباشند و تيمارهاي با حنمي

 درصد(. 0باشند )در سطح دار ميمعني
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][

کيا مدول الاستيانگ يمدول  -3-2-3

][

                                                 
1- Palmitic Acid 

][

][

] [

 

 كپک و مخمر يكروبيم يآزمون ها -3-3

 

.

 روغن كنجد غلظت ثير)مقايسه تأمدول يانگ  -4نمودار 

كربوكسي متيل  از هشد تهيه كيراخو يهافيلم سفتي بر ميزان

 سلولز(

           ،وكسي متيل سلولزكربفيلم خالص  S  (1)* در اين نمودار

S (2 فيلم حاوي )روغن،  % 2/0S (3 فيلم )روغن، % 4/0 حاوي 

S  (4 فيلم حاوي )باشد.كنجد مي روغن % 6/0 

باشند دار نمي* تيمارهاي با حروف مشترک داراي اختلاف معني

باشند مي دارمشترک داراي اختلاف معنيو تيمارهاي با حروف غير

 (.درصد 0)در سطح 
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ها بر رشد كپک و مخمر ر پوششيش تأثينما - 2شكل 

 % 2/0 يب( نمونه حاو يبدون پوشش خوراكنمونه الف( 

م )عدم يپوشش روغن و سوربات پتاس يروغن  ج( نمونه حاو

 رشد كپک(

 

 

 

 

                                                 
1- Aspergillus 

][

pH

][

 

 

  2نتايج حاصل از شمارش كلي كپک و مخمر -1جدول
 روز

 تيمار
1 7 14 

 301X  33/0 301X  333 301X  396 (aالف )

 301X  33/0 301X 01 301X  536 (aب )

 301X  93/1 301X  033 301X  001 (aج )

 

پوشش دهي با آب  =شاهد الف )  در جدول فوق، تيمار *

روغن  % 2/0كربوكسي متيل سلولز +  %1تيمار ب )  (، مقطر

سوربات  % 2/0گليسرول +  % 0/0+  00توئين  % 1/0كنجد + 

كربوكسي متيل  %1آب مقطر(،  تيمار ج )  % 80پتاسيم +  

 % 0/0+  00توئين  % 1/0روغن كنجد +  % 2/0سلولز + 

 آب مقطر( % 2/80گليسرول + 

دار      تيمارهاي با حروف مشترک داراي اختلاف معني *

مشترک داراي اختلاف باشند و تيمارهاي با حروف غيرنمي

 درصد(. 0باشند )در سطح دار ميمعني

                                                 
2- Colony-Forming Unit Per Gram 
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نمايش تأثير پوشش خوراكي در روزهاي مختلف  -3شكل 

نگهداري در دماي يخچالي در تيمارهاي مختلف
 

 يريگ جهينت -4
ییی

ی

ییییی

ی

 

 

P>

 

][

 منابع -0

     يبرخ يابيارز» 

       يهالميف يكيمكان و يكيزيف يهايژگيو

. نان ياتيب بر آن ريثتأ و يديساكاريپل

 عيصنا و علوم ارشد يكارشناس نامه انيپا

.«يكشاورز دانشكده. ييغذا

 پوشش اثر يبررس»

 بر يچرب و نيپروتئ از مركب يخوراك

.«بيس يارگماند
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روش ساخت و  يبررس»

و  يونيامولس يخوراك يهالميف يهايژگيو

.«هيدولا

 

 غنرو يگيرربكا تأثير سيربر»

 يهايژگيو بر زه،سفرا نهدا ژموسيلا و كنجد

.«غنيرو كيک شيميايي و حسي

 يپذيرذونف»

بر  يخوراك يهالمير آب در فنسبت به بخا

و روغن پنير آب تئين وپرة كنسانتر ةيپا

نيتوز

اثر روكش كردن توسط روغن  يرسبر»

 .«ينيلم ژلاتيف يكيزيف يهايژگيبذرک بر و

 

 دبرركا»

 دبهبو در كيراخو يهاپوشش و هافيلم

«زهتا يهايسبز و هاهميو يرماندگا

 يهافيلم فيزيكي يهايژگيو»

گلوبولين  تئينوپر از هشد تهيه مولسيونيا

يک«.رستئاا سيدا و پسته كنجاله

 يخوراك يهاپوشش هيته»

.«يعيطب يمرهايپل هيپا بر قارچضد

. 

 كنترل»

.«ييغذا مواد يكربيم تيفيك

، ر ثعلبتعيين تأثي»

فيلم  يهايژگيوغن بر ول و روگليسر

.«مينيزكي بر پايه نشاسته سيب راخو

ر يپذبيست تخريز يمرهايوپليب»

.«ييمواد غذا يبنددر بسته يو خوراك

 

 

سي ر»بر

يست زمركب  يهافيزيكي فيلم يهايژگيو

ل يمت يكربوكس يراكپذير خوتخريب

.«کيد اولئياس -سلولز 

فعال  يخوراك يهالميف»

.«ييمواد غذا يبنددر بسته

 صمغ و پنير آب تئينوپر پايه بر»

 هميو يابر كيراخو پوشش دبرركاِ  نگلا

.«.(Prunus armeniaca L)لو زردآ

    يمعمولون ماست يفرمولاس يسازنهيبه»
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زمان  يت آن در طيفيك يو بررس ياوهيم

.«ينگهدار

ی

بر حفظ ورا لوئهژل آمختلف  يغلظتها ثرا»

.«يفرنگتوته ویشت مدابراز پس  تيفيك
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